
 

 
 
 

PINOT GRIS 2018 
wino białe, półwytrawne 

 
 

- Kolor:  słomkowo-morelowy 
 
- Nos:  kwiatowe, owocowe 
 
- Usta:  melon, cytrusy 
 
- Odmiana: 100% Pinot Gris 
 
- Winifikacja: ręczny zbiór owoców i 
niezwłoczne wyciskanie moszczu zachowały 
maksimum aromatów przy minimalnym 
utlenieniu. Fermentacja na własnych – dzikich 
droŜdŜach. LeŜakowanie na osadzie, grawitacyj-
ne klarowanie bez uŜycia środków chemicznych 
ani filtracji mechanicznej gwarantuje maksimum 
zachowanych aromatów. 
 
- Przechowywanie: moŜliwe przechowywanie 
i dalszy rozwój aromatów, jednak równie dobre 
do picia świeŜe 
 
- Temperatura serwowania: 10-12 C 
 
- Polecany do dojrzewających serów, dań kuchni 
indyjskiej i tajlandzkiej  
 
 
- Dane chemiczne: 
 
pH : 3,30 
 
kwasowość ogólna : 6,69 g/l 
 
kwasowość lotna : 0,364 g/l 
 
cukier resztkowy : 21,59 g/l  
 
alkohol : 15,2 % obj. 


