
 

 
 
 

PINOT NOIR 2018 
wino czerwone, wytrawne 

 
 

- Kolor:  intensywny ciemno-bordowy 
 
- Nos:  nuty kwiatowe, owocowe 
 
- Usta:  maliny, ciemne owoce, cytrusy, z 
  aksamitnymi taninami 
 
- Odmiana: 100% Pinot Noir 
 
- Winifikacja: ręczny zbiór owoców i 
niezwłoczne wyciskanie gron pozwoliły na 
optymalną macerację i fermentację w otwartych 
zbiornikach z dodatkiem szlachetnych droŜdŜy 
do burgunda. LeŜakowanie z dodatkiem wiórów 
z amerykańskiego dębu średnio palonego. 
Klarowanie bez uŜycia środków chemicznych 
ani filtracji mechanicznej gwarantuje maksimum 
zachowanych aromatów. 
 
- Przechowywanie: moŜliwe przechowywanie 
i dalszy rozwój aromatów przez najbliŜsze 5-10 
lat. 
 
- Temperatura serwowania: 17-18 C 
 
- Polecany do miękkich serów, jagnięciny i 
białych mięs 
 
 
- Dane chemiczne: 
 
alkohol : 14,7 % obj. 


