
 

 
 
 

St. LAURENT 2018 
wino czerwone, wytrawne 

 
 

- Kolor:  ciemno-bordowy 
 
- Nos:  owocowe, cytrusowe 
 
- Usta:  czarne owoce, cytrusy 
 
- Odmiana: 100% St. Laurent 
 
- Winifikacja: ręczny zbiór owoców i 
niezwłoczne wyciskanie gron pozwoliły na 
optymalną macerację i fermentację w otwartych 
zbiornikach z udziałem wyłącznie własnych 
dzikich droŜdŜy LeŜakowanie z dodatkiem 
wiórów z amerykańskiego dębu średnio 
palonego. Klarowanie bez uŜycia środków 
chemicznych ani filtracji mechanicznej 
gwarantuje maksimum zachowanych aromatów. 
 
- Przechowywanie: moŜliwe przechowywanie 
i dalszy rozwój aromatów przez najbliŜsze 5 lat. 
 
- Temperatura serwowania: 18 C 
 
- Polecany do dań kuchni orientalnych, 
jagnięciny i białych mięs 
 
 
- Dane chemiczne: 
 
alkohol : 11,6 % obj. 


